Генеральному директору 
ООО «СертпримДВ»
От ___________________________

Заявка на разработку ТУ (Технических условий) на пищевые продукты


*курсивом обозначены обязательные, для разработки ТУ, сведения
	Наименование изделия (изделий)

а именно:

то, что будет отображаться «по центру», на титульном листе ТУ (можно указать приблизительное название – уточню сам)
	 ТУ 9266-020-10926000-08 «Изделия кулинарные японской кухни-суши и роллы. Технические условия»

	Описание свойств изделия

а именно:

1 органолептические свойства (внешний вид, цвет, вкус, запах и т.п.);

2 физико-химические свойства (размеры, масса, содержание влаги и т.п.); 

3 перечисление используемого при производстве сырья и материалов;

4 сведения о пищевой ценности готового продукта; 

5 как, с помощью каких средств производится;

6 прочие сведения о продукции
	Суши и роллы вырабатываются в охлажденном и замороженном (без приправ) состоянии. Температура в толще суши и роллов должна быть:

· охлажденных от 2С до 6С,

· замороженных- не выше минус 10С.

Суши и роллы вырабатываются с консерваньами и без них.

Контроль массовой доли сухих веществ, массовой доли основного продукта проводится в соответствии с программой производственного контроля.

Контороль за микробиологическим показателям,прочим показателям безопасности( содержание токсичных элементов,гистамина, нитрозаминов,бенз(а)пирена,пестицидов, полихлорированныхбифенилов, фикотоксинов, радионуклидов) осуществляется в соответствии с порядком, установленным производителем в программе производственного контроля.

Производственный контроль осуществляется в соответствии с программой, утвержденной руководителем предприятия-изготовителя.

Суши: Ика- кальмар- от 31до 33г., Унаги- угорь копченый- от32до 34 г., Хоккигай- морской моллюск-от29 до31г., Хотате-гребешок-от31до 33г., Эби-тигровая креветка-от 34до 36г., Магуро-тунец-от31до 33г.,Сяке-лосось-от31 до 33г.

Роллы: Калифорния-палочки крабовые «Сурими»,свежийогурец,сыр плавленный(мягких сортов), икра летучей рыбы «Тобико маки», икра мойвы «Масаго», водоросли, майонез-209-220г.,Кани маки №1- палочки крабовые«Сурими», водоросли, свежий огурец, майонез-207-212г.,Нагасаки урамаки-рыба лососевых пород(лосось,кижуч,нерка, кета, горбуша), свежий огурец, водоросли, кунжутное семя, майонез-209-218г.,Кунсей маки-рыба лососевых пород(лосось,кижуч,нерка, кета, горбуша), свежий огурец, водоросли, майонез-209-218г., Тека маки-тунец, свежий огурец, водоросли, майонез-209-218г., Кани маки №2-краб, свежий огурец, водоросли, майонез-209-218г.,Ясай маки-сладкий перец, свежий огурец, водоросли, майонез-209-219г.,Филадельфия-рыба лососевых пород(лосось,кижуч,нерка, кета, горбуша), свежий огурец, водоросли, сыр плавленный(мягких сортов), кунжутное семя-209-220г.,Нигиторо-тунец, зеленый лук, водоросли, майонез-209-219г., Калифорния№2-краб,свежий огурец, водоросли, сыр плавленный(мягких сортов), икра летучей рыбы «Тобико маки», икра мойвы «Масаго»,майонез-209-220г.,Сяке маки-рыба лососевых пород(лосось,кижуч,нерка, кета, горбуша), водоросли-187-190г.,Сяки хияши маки- рыба лососевых пород(лосось,кижуч,нерка, кета, горбуша), водоросли., салат «Вакаме»-190-202г., Нагоя-угорь, маринованная редька,майонез, водоросли-209-220г., Фудзи-креветка(жареная, вареная), краб, сыр плавленный(мягких сортов),кунжутное семя, водоросли-210-220г.

Фунамори (ассорти из роллов, суши и приправ):

-Фунамори №1 Роллы: «Калифорния», «Кунсей маки»,-215г.

-Фунамори №2 Роллы: «Нагасаки урамаки», «Кани маки»,-215г.

-Фунамори №3 Роллы: «Калифорния», «Нагасаки урамаки», -220г.

Фунамори №4 Роллы: «Калифорния», «Кунсей маки»,«Кани маки»; набор приправ: имбирь маринованный, хрен вассаби, соус «Киккоман», «Обок».-160г.

-Фунамори (Ассорти) Роллы:«Калифорния», «Нагасаки урамаки»,«Кунсей маки», «Кани маки».-215г.

Примечание: - основное наименование суши, роллов и фунамори допускается дополнить фирменным наименованием.

- допускается изменение массы суши и роллов при условии пропорционального изменения норм закладки сырья с изменением допустимых величин отклонений массы.

 

	Информация об упаковке, транспортной упаковке, пожелания к маркировке
	Суши, роллы, фунамори фасуют: по 1 и более штук суши одного наименования, по 2-6 и более бочонков роллов одного наименования, наборами из суши и роллов разных наименований в потребительскую тару:

-лотки из полимерных материалов (полистирола и др.) с последующим обертыванием их термоусадочной полиэтиленовой пленкой;

- контейнеры с крышками из полимерных материалов.

	Информация о транспортировании (чем и какие обязательные требования при этом должны соблюдаться)
	· ящики из гофрированного картона

· многооборотные полимерные, деревянные или алюминиевые ящики;

· тара-оборудование;

· другая транспортная тара.

Допускается упаковка в герметичную потребительскую упаковку с измененной газовой средой на специальном фасовочно-упаковочном оборудовании.

	Желаемые сроки годности
	4 суток (96 часов).

	Наименование, ОКПО, ФИО и «статус» руководителя (директор, генеральный директор...) изготовителя
	

	Количество собственных ТУ изготовителя (можно не указывать, если нет)
	


Сведения могут быть представлены на бланке или в любой другой читаемой форме.

Обращаю ваше внимание: чем более подробные сведения предоставлены -  тем более детальный документ, в свою очередь, будет разработан.

